
MENU



ANTIPASTI



ANTIPASTI
CARNE CRUDA:

CARPACCIO SCOTTONA
olio, sale e pepe

CARPACCIO CLASSICO
 rucola grana e pomodorini 

CARPACCIO AL SEDANO
sedano e grana 

CARPACCIO SAPORITO
senape di Digione e pomodoro secco

CARPACCIO DI VENTRESCA
sale e pepe

VENTRESCA A DADINI
sale e pepe

CARNE SALADA 
mayo limone

LA NOSTRA SELEZIONE DI  TARTARE:

TARTARE DI SCOTTONA
olio, sale e pepe

TARTARE ORIGINALE
senape, capperi, tabasco, salsa Worcester, scalogno,  
prezzemolo, uovo marinato grattugiato

TARTARE SPECIALE
stracciatella, zucchine alla poverella, pomodoro secco  
e tarallo sbriciolato

TARTARE CROCCANTE
uovo cbt, mayo alla soia e chips di capocollo

TARTARE AUTUNNALE
fonduta cacio e pepe, cardoncelli (+4€ tartufo)

TARTARE TARTUFATA
uovo CBT e tartufo

€ 9

€ 10 
 
 
€ 10

€ 11

€ 6

€ 6

€ 12

€ 10

€ 12

€ 12 

€ 12

€ 12

€ 16



LO ZAMPINO CRUDO (4  PZ )

ZAMPINO AL NATURALE
olio, sale, pepe

ZAMPINO ALLA ROMANA
cacio e pepe

ZAMPINO AL PISTACCHIO 
pesto e granella di pistacchio

€ 2

€ 5

€ 5

BRUSCHET TE  (1  PZ )

CLASSICA
pomodoro e origano

GOLOSA
capocollo, pomodoro secco, stracciatella e pistacchio

SPECIALE
salsiccia e cacio

AUTUNNALE
tartare di scottona, cardoncelli e cipolla caramellata

TAGLIERI  (PER 1)

TAGLIERE MISTO

TAGLIERE SALUMI

TAGLIERE FORMAGGI

€ 2

€ 3

€ 3

€ 2,50

€ 6

€ 3

€ 3



CARNE



IN CARNE
SELEZIONE DI  PREPARATI :

STRACCETTI DI SCOTTONA 200 gr 

STRACCETTI DI MAIALE 200 gr

STRACCETTI DI POLLO 200 gr

BOMBETTE CLASSICHE 3 pz
capocollo, impasto zampino, mozzarella GDC, prezzemolo, 
grana padano, olio, pangrattato

BOMBETTE MESSICANE 3 pz
capocollo, impasto zampino, mozzarella GDC, panatura al 
bacon e piccante

BOMBETTE PISTACCHIO 3 pz
capocollo, impasto zampino, philadelphia, zest di lime, 
pistacchio, gocce di limoncello, panatura al mais

BOMBETTE PIZZAIOLA 3 pz
capocollo, impasto salsiccia a punta di coltello, olive, speck, 
panatura alla pizzaiola

SACCOTTINO CIPOLLOTTO al pz
capocollo, impasto salsiccia, cipolla caramellata, menta, pepe, 
pangrattato tostato

SACCOTTINO GORGONZOLA al pz
capocollo, impasto zampino, noci, gorgonzola, pangrattato 

SACCOTTINO BOSCAIOLA al pz
capocollo, impasto salsiccia, formaggio, funghi cardoncelli, olio 
al tartufo, salsa alla boscaiola

SACCOTTINO SPECK E SCAMORZA al pz
capocollo, speck e scamorza

€ 6

€ 6

€ 6

€ 3

€ 3

€ 3 

€ 3

€ 3,50

€ 4

€ 3,50

€ 2,50



CARNI  ALLA BRACE AL PESO: 

SELEZIONE TAGLIATE 300 GR

CLASSICA
entrecote d’angus premium con rucola grana e pomodorini

BOSCO
entrecote d’angus premium con fonduta cacio e pepe 
con cardoncelli e tartufo 

DELICATA 
entrecote d’angus premium con salsa al pepe, spinacino saltato 
al burro e nocciole

PISTACCHIO
entrecote d’angus premium con pesto di pistacchio home made, 
granella di pistacchio, olio, sale

€ 18

€ 22

€ 18

€ 20



CONTORNI



CONTORNI
LA NOSTRA SELEZIONE

PATATE ALLO SPIEDO (AL PZ)

CIPOLLE ALLO SPIEDO (AL PZ)

CRUDITÈ

CIPOLLA CARAMELLATA

GIARDINIERA DI VERDURE

ZUCCHINE ALLA POVERELLA

VERDURE GRIGLIATE

INSALATA CLASSICA

INSALATA MISTA
varia a seconda della disponibilità

€ 1,20

€ 1,20

€ 4

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 5

€ 6



DOLCI/
BEVANDE



DOLCI  VARIAZIONI  GIORNALIERE ,  CHIEDERE AL PERSONALE

BEVANDE 
ACQUA NATURALE/ EFFERVESCENTE NATURALE 

COCA-COLA/ COLA-COLA ZERO

FANTA/ SPRITE

BIRRA IN BOT TIGLIA

PERONI 33 CL

PERONI CRUDA

BIRRA ALLA SPINA

MESSINA CRISTALLI DI SALE (BIONDA)

MORETTI (ROSSA)

€ 2,50

€ 2,50

€ 2,50

€ 2,50

€ 3

€ 4

€ 4

20 CL

€ 12

€ 12

1 LT

€ 6

€ 6

40 CL

COPERTO:  €  2 ,50



€ 3

€ 3

€ 3

€ 3

€ 3

€ 3

€ 3

€ 4

€ 4

€ 4

€ 6

€ 8

DIGESTIVI 
LA NOSTRA SELEZIONE: 

UNICUM

PETRUS

AMARO DEL CAPO

AMARO LUCANO

JEGERMEISTER

AMARO MONTENEGRO

PADRE PEPPE

JEFFERSON

GRAPPA BIANCA

GRAPPA BARRIQUE

DON PAPA

ZACAPA




